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Indorfer packen an: Neues Backhausl aus alten
Steinen

Indorf - In Indorf soll nach historischem Vorbild ein Backh&usl gebaut werden. Das
Baumaterial ist alt, es stammt von einem abgerissenen Bauernhof in Altenerding.

Abbrucharbeiten, aus denen etwas Neues entsteht: Das Lex-Anwesen in Altenerding
ist Geschichte. Die dabei gewonnenen alten Steine bilden die Grundlage fur das
Backhausl, das in Indorf entstehen wird. Foto: Kressierer

Schon langer winschen sich die Indorfer einen buchstablichen Dorfmittelpunkt,
einen Ort, an dem sie sich treffen kdnnen und an dem morgens die Kinder vor Wind
und Wetter geschitzt auf den Bus warten. Jetzt zeichnet sich eine héchst
ungewohnliche Losung ab. 14 Indorfer haben sich zusammengetan und die Idee
eines Backhdausls geboren. Neu errichtet werden soll es nach historischem Vorbild
mit alten Steinen.

Und Uber die verfligen die engagierten Indorfer mittlerweile. An der
Landgerichtstral3e in Altenerding ist soeben der Lex-Hof abgerissen worden. Felix
Pirschlinger, einer der Initiatoren, berichtet, dass ihnen die so genannten
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Reichsformatsteine Giberlassen werden seien. Milhsam habe man sie im
Abbruchschutt zusammengeklaubt. Jetzt warten sie auf neue Verwendung.

Dafur gibt es laut Pirschlinger bereits recht konkrete Vorstellungen. ,,Es gibt zwei
Moglichkeiten. Entweder bildet der Backofen das Hausl, oder es entsteht ein
groRerer Bau, der auch betreten werden kann, in dem dann ein Ofen aufgestellt
wird.*”

In Indorf hat man sich fir letztere Variante entschieden. ,,Wir stellen uns ein vier
mal funf Meter groRes Hausl vor”, erzahlt Pirschlinger. Der Backofen orientiert sich
ebenfalls an historischen Vorbildern, technisch ist er allerdings auf dem neuesten
Stand. ,Einen Spezialisten, der eine solche Kammer herstellt, haben wir bereits
aufgetan®, berichtet der Indorfer Familienvater.

So modern der Standard ist, gebacken werden soll nach dem Vorbild der Vorfahren.
~Wir konnten 28 Laibe gleichzeitig ins Rohr schieben®, rechnet Pirschlinger vor. Ist
erst einmal eingeschirt, kdnnte also das gesamte Dorf, das zur Gemarkung
Altenerding gehdrt, versorgt werden. Doch nicht nur die Indorfer bilden die
Zielgruppe.

»Wir kdnnen uns sehr gut vorstellen, dass wir das auch vor Kindergartengruppen
und Schulklassen anbieten®, erzahlt der engagierte Geburtshelfer. ,,Wir wollen, dass
diese alte Tradition unserer Heimat nicht in Vergessenheit geréat, sondern
wiederbelebt wird.” Dazu sollen Rezepte und Zutaten aus der Zeit der Grof3- und
Urgroldvater herangezogen werden.

Wir, das sind besagte Indorfer, die sich nun tGberlegen, einen Verein zu grinden, um
das Backhausl auch juristisch auf stabile Beine zu stellen. Pirschlinger stellt klar:
»FUr uns steht die Tradition im Vordergrund, kommerzielle Absichten hegen wir in
keiner Weise.*

Blrgermeister Max Gotz wurde das Vorhaben bereits vorgestellt, in ihm fanden die
Indorfer einen Unterstltzer der Privatinitiative. Auch immer mehr Birger
bekommen Wind von der Idee und wollen sich einbringen. Sie haben langst Feuer
gefangen - lange bevor der erste alte Stein neue Verwendung findet.

(Hans Moritz)
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